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Pata Negra Schinken 
  

Preis je 100 g 

Ibérico    10,50  ł 

Schinken vom iberischen Schwein, freilaufend  

mit hochwertigem Getreidemastfutter ernährt . 
 

Ibérico Bellota   17,00  ł 

Schinken vom iberischen Eichelmastschwein,  

ausschließlich freilaufend und im Rahmen der freien  

Nahrungssuche (Kräuter, Wurzeln, Eicheln, etc.) ernährt.  
  

Embutidos / Wurstspezialitäten  
 

Preis je 100 g 
 

Ibéricos bellota / vom ib. Schwein in Eichelmastqualität  
 

Chorizo ~ Salchichón ~ Fuet ~ Morcón ~Sobrasada 
8,50 ł 

 

Lomito ~ Lomo ~ Solomillo ~ Morcilla  
10,00 ł 

 

Vacuno / vom Rind  
  

Cecina (Rinderschinken) ~ Chorizo ~ Salchichón  
10,50 ł 

 

~ Auf Wunsch vakuumieren wir Ihnen Ihre Ware im Stück. ~  

~ Auf Vorbestellung schneiden wir Ihnen den Schinken gerne auf. ~ 
 

Beschreibungen zu unseren Wurstspezialitäten finden Sie auf unserer 

Homepage unter www.la-patanegra.de   
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Quesos / Käse  
 

Preis je 100 g 

 
OVEJA / SCHAF   

 

Queso de Oveja semicurado   4,50 ł 
Halbfester Käse aus roher Schafsmilch  

 

Queso de Oveja curado   4,50 ł 
Fester Käse aus roher Schafsmilch  

 

 
CABRA  / ZIEGE   

 

Queso de Cabra al romero   4,50 ł 
Fester Ziegenkäse mit Rosmarin  

 

Queso de Cabra al pimentón   5,00 ł 
Fester Ziegenkäse mit Paprika 
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Variedades / Verschiedenes 
 

 
Bocadillos / belegte hausgemachte Brötchen 6,50 ł 

Knusprig geröstet mit Rukola, etwas Olivenöl, Tomaten - 

sugo, Knoblauch sowie mit einem Belag unserer iberischen 

Wurstwaren, Pata Negra Schinken oder Hartkäse. 

Jeder weitere Belag   2,00 ł 
 

 

Patés/Pasteten zum Dippen mit Picos   6,00 ł 

Fleisch-, Fisch- und vegetarische Pasteten ~ jeweils 100 g  

Für eine Empfehlung sprechen Sie gern unser Servicepersonal an.  
 

 

 

Aceites / Olivenöle 

 

Aceite de oliva virgen extra 
Natives Olivenöl extra 250 ml  Flasche 7,50 ł 
 

 

Aceite de oliva virgen extra 
Natives Olivenöl extra 750 ml  Flasche 17,50 ł 
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Miel  ibérica 

 Iberischer Honig  

 

500 g Glas  10,50 ł 

 

           Eucalipto                        Azahar 
         Eukalyptushonig                        Orangenblütenhonig   

 

 

             Romero                   Encina 
            Rosmarinhonig                          Steineichenhonig  
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Botellas de Vino / 

Flaschenweine  
 

Vinos Blancos / Weißweine 
 

RUEDA  
 

ăVi¶a Ivinò Avelino Vegas Verdejo 
Ausdrucksstarke Aromen von frischem Heu und Fenchel vereinen 

sich mit Noten von tropischen Früchten wie Ananas, Guave und 

Mango. Am Gaumen explosiv, fruchtig und cremig -weich. 

Hellgelb mit grünen Reflexen. 

Rebsorte: 100% Verdejo 0,75 l  Flasche 11,00 ł 

 

Ramón Bilbao Verdejo DO 
Köstlich, da läuft das Wasser im Mund zusammen. Ein 

unvergleichliches herrlich frisches Bouquet mit rassigem Blütenduft 

und den Aromen heller Früchte.  

Leuchtend helles strohgelb. 

Rebsorte: 100% Verdejo 0,75 l  Flasche 13,00 ł 

 

Portia Verdejo DO 
Der Verdejo besticht durch seine intensiven komplexen und 

fruchtigen Aromen und feinen Kräuternoten. Er ist elegant und 

ausbalanciert und dadurch angenehm im Abgang.  

Goldgelb mit einem grünlichen Schimmer .  

Rebsorte: 100% Verdejo 0,75 l  Flasche 14,00 ł 
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Ramón Bilbao Verdejo Edición Limitada Lias 
Handgelesen. Liegt lange auf der Feinhefe. Cremig mit markanter 

Struktur und viel Dichte. Der Ausbau erfolgt für 8 Monate in 

französischen und ungarischen Barriques.  

Leuchtendes strohgelb. 

Rebsorte:  100 % Verdejo 0,75 l Flasche 19,00 ł 
 

RÍAS BAIXAS, Galizien  
 

Ramón Bilbao Albariño DO 
In der Nase sind die Noten von weißen Früchten wie Williamsbirne 

oder Edel-Pflaume auf einem zitronig -tropischen Hintergrund 

erkennbar. Am Gaumen frisch mit balsamischen floralen Noten. 

Langanhaltend und vollmundig. Hellgelb mit apfelgrünen Nuancen.  

Rebsorte: 100% Albariño  0,75 l  Flasche 15,00 ł 
 

Mar de Frades Godello 
Intensive Aromen von Ananas und Mango in der Nase werden 

begleitet von subtileren Noten frischer Orangenblüten und Steinobst. 

Am Gaumen vollmundig und cremig mit einem eleganten und zarten 

Finale.  

Blasses zitronengelb mit zarten grünen Reflexe. 

Rebsorte:  100 % Godello 0,75 l  Flasche 17,00 ł 
 

Mar de Frades Albariño 
Dieser Albariño besticht mit blumigen Noten von Veilchen und 

Jasmin in der Nase, die zusammen mit den sanften Aromen von 

Fenchel, Mango und sonnengereiften Aprikosen eine spannende 

Komposition bilden. Am Gaumen ist er kühn und kraftvoll, mit 

salzigen Noten und einem intensiven und raffinierten Abgang. 

Blassgelb mit grünen Reflexen. 

Rebsorte: 100% Albariño  0,75 l  Flasche 19,00 ł 
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Vinos Tintos / Rotweine 
 

RIOJA 
 

Ramón Bilbao Monte Llano 
Ein frischer Duft von Schwarzkirschen, die weich und saftig am 

Gaumen widerhallen und aufgrund eines 4 bis 6 monatigen 

Barriqueausbaus durch weiche Tannine harmonich abgerundet 

werden. Dunkles rubinrot.  

Rebsorte: 100% Tempranillo   

Ausbau: Roble 0,75 l  Flasche 12,00 ł 

 

Ramón Bilbao Crianza Rioja DOCa 
Komplexe Aromen in der Nase, verschiedene Früchte, Mandelholz 

und etwas Zimt. Am Gaumen kräftig, weich und samtig. Langes 

Finale mit reifen Tanninen. Dunkles rubinrot.  

Rebsorte: 100% Tempranillo   

Ausbau: 14 Monate in neuen   

 amerikanischen Barriques 0,75 l  Flasche 15,00 ł 

 

Ramón Bilbao Edición Limitada DOCa 
Ein Kunstwerk, das Stärke mit einer geradezu hinreißenden 

Verführung vereint. Dieser Wein überrascht mit der Finesse roter 

Früchte und einer Verspieltheit von cremiger Vanille, einem Hauch 

Zimt und feinem Toast.  

Schwarzkirschrot.  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

Ausbau:  14 Monate in amerikanischen und französischen 

Barriques und 6 Monate auf der Flasche gelagert. 

 Edición limitada  0,75 l  Flasche 18,00  ł 
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Ramón Bilbao Viñedos de Altura DOCa 
Hier fließt ein geprägter Blockbuster ins Glas, der alle Register eines 

modernen und klassischen hervorragenden Rotweins zieht. 

Konzentrierte Kirsche mit einem Hauch von Blutorange und 

Zedernholz leitet über zu einem elegant abgerundeten Abgang. 

Kirschrot.   

Rebsorte:  50 % Tempranillo, 5 0 % Garnacha 

Ausbau:  14 Monate in  französischen Barriques, 8 Monate Reife 

auf der Flasche auf der Flasche gelagert. 

  0,75 l  Flasche 19,00 ł 
 

Ramón Bilbao Reserva DOCa 
Eine wonnige Fülle reifer Früchte wie Kirsche und Pflaume sowie 

Kokosnuancen entwickeln am Gaumen ein abwechslungsreiches und 

sehr elegantes Finale.  

Dunkles rot.  

Rebsorte:  90 % Tempranillo, 5 % Mazuelo und 5 % Graciano  

Ausbau:  20 Monate in amerikanischen Barriques, danach  20 

Monate auf der Flasche gelagert. 

 Reserva 0,75 l  Flasche 20,00 ł 
 

 

 

Ramón Bilbao Reserva DOCa Original 43  
Überbordende Frucht, klar und intensiv und ein Fingerabdruck des 

Tempranillo. Elegante, kraftvolle Struktur und meisterhafter Einsatz 

französischen Holzes.  

Schwarzkirschrot.  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

Ausbau:  14 Monate in amerikanischen und französischen 

Barriques, danach 6 Monate auf der Flasche gereift. 

 Reserva 0,75 l  Flasche 26,00 ł 
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Ramón Bilbao Gran Reserva DOCa 
Reife Früchte in der Nase, Pflaume und Apfelkompott, sehr feine 

Holzaromen und etwas Tabak am Gaumen. Elegant und komplex, 

erstaunlich jugendlich.  

Dunkles rot mit hellen Reflexen am Rand.  

Rebsorte:  90 % Tempranillo, 5 % Mazuelo und 5% Graciano 

Ausbau:  30 Monate in amerikanischer Eiche gereift, danach 36 

Monate auf der Flasche 

 Gran Reserva 0,75 l  Flasche 27,00 ł 
 

 

Ramón Bilbao MIRTO DOCa  
Eine bessere Verbindung saftiger Aromen und dunkler Früchte mit 

leichten Sandelholznuancen kann es gar nicht geben. Eine begnadete 

Frische, gepaart mit feiner Würzigkeit und Mineralität, führt zu 

einem unendlichen Finale.  

Intensiv dunkles rot.  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

Ausbau:  24 Monate in 35% neuer französischer Alliereiche 

gereift, ungefiltert abgefüllt.  

 Vino de Autor  0,75 l  Flasche 53,00  ł 
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RIBERA DEL DUERO  
 

Portia Roble 
Der Portia Roble ist ein Blickfang! Sowohl das Etikett als auch der 

Wein im Glas  zieht alle Blicke auf sich! Ein beeindruckendes 

Geschmackserlebnis von fruchtigen Waldbeeren, würzigem 

Röstkaffee und angenehmer Tanninstruktur. Ein Hauch Säure 

frischt das Ganze auf. Leuchtend dunkelrot mit violetten Reflexen.  

Rebsorte: 100% Tempranillo   

Ausbau: Roble 0,75 l  Flasche 14,00 ł 

 

Portia Séptima Luna DO 
Diese Sonderkreation wurde aus einer Eigenabfüllung des Alexander 

Baron von Essen mit der Bodega Portia geschaffen. Er vereint 

Johannisbeer und Brombeere sowie einen feinen Duft von Gewürzen, 

Vanille und Röstaromen. Am Gaumen eine hervorragende Struktur 

mit seidigen Tanninen, vollem Körper und aromatisch -kräftigem 

Nachklang. Dunkles kirschrot.  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

Ausbau:  14 Monate in neuen amerikanischen und französischen 

Eichenfässern. 

   0,75 l  Flasche 19,00 ł 

Portia Crianza 
Aromen von Brombeere, roter Johannisbeere, gute Balance von 

Frucht - und Holzaromen, cremig, feine Röstaromatik. Intensives 

granatrot. 

Rebsorte: 100% Tempranillo   

Ausbau: Crianza  

 24 Monate in neuen amerikanischen und  

 französischen Eichenholzfässern 

  0,75 l  Flasche 21,00 ł 
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CRUZ de Alba Crianza DO 
Das superfruchtige Bouquet verführt mit roten und schwarzen 

Früchten, umschmeichelt von leichten Röstaromen und einem 

samtig-weichen Gaumen.  

Dunkles rubinrot.  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

Ausbau:  15 Monate in amerikanischer Eiche und 8 bis 10 Monate 

in der Flasche gelagert. 

 Crianza 0,75 l  Flasche 24,00 ł 
 

Portia Prima 
Der Portia Prima ist ein Schmeichler! Feinste Brombeeraromen, 

schwarze Johannisbeeren und zarte Röstaromen vereinen sich mit 

vollkommener Cremigkeit , wobei Holz- und Fruchtnuancen die 

Balance halten.  

Intensives kirschrot.  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

Ausbau:  Malolaktische Gärung in neuen französischen Barriques 

anschließend 16 Monate in der Flasche gelagert. 

  0,75 l  Flasche 27,00 ł 

 

CRUZ de Alba Reserva 
Elegant und kraftvoll mit deutlichem Holzeinfluss. Feine Säure 

sowie Tannine geben diesem Spitzenwein Struktur und verhelfen 

ihm zu einem seidig langen Abgang. Intensives tiefrot.  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

Ausbau:  20 Monate in Barriquefässern aus französischer Eiche. 

 Reserva 0,75 l  Flasche 29,00  ł 
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Portia Triennia 
Trienna de Portia  verströmt ein komplexes Bouquet mit reifen, 

dunklen Früchten, Lakritze, Karamell und Kakao. Am Gaumen 

kraftvoll, fleischig und ausgewogen mit einem langen Finale in dem 

feine Röstnoten zum Ausdruck kommen. Intensives kirschrot .  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

Ausbau:  13 Monate in französischen Eichenfässern. 

   0,75 l  Flasche  38,00 ł 

 

 

CRUZ de Alba Finca los Hoyales 
Schwarze Früchte, Gewürze sowie eine leichte Note von Balsamico 

in der Nase werden ergänzt von einem feinen Holzeinfluss. Am 

Gaumen edel, mit viel Charakter und einem lang anhaltenden 

Abgang geprägt von schwarzen Früchten und Röstaromen.  

Kräftiges rot .  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

Ausbau:  22 Monate in französischen Eichenfässern. 

   0,75 l  Flasche  60,00 ł 
 

Portia Summa 
In der Nase sehr intensiv, Aromen von Gewürzen (Gewürznelke, 

Zimt) und Noten von dunkler Schokolade. Komplex aber sehr weich 

am Gaumen mit einer angenehmen Säure und einem lang 

anhaltender Abgang geprägt von dunkler Schokolade und Barrique-

Aromen. Tiefes dunkel-rubinrot.  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

Ausbau:  14 Monate in französischen Eichenfässern. 

   0,75 l  Flasche 70,00 ł 
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Vinos Rosados / Roséweine 
 

CASTILLA Y LEÓN  
  

Castillo de Robles Rosado  
Ein Tempranillo mit frischem Duft von roten, saftigen Beeren. Seine 

ausgewogene Struktur und das samtige Gaumengefühl ergänzen sich 

perfekt. Schillerndes Rosa.  

Rebsorte:  100 % Tempranillo  

  0,75 l  Flasche 12,00 ł 
 

RIOJA 
 

Ramón Bilbao Rosado DOCa 
Blassrosafarbener Rosé mit Aromen von Beeren in der Nase. Am 

Gaumen frisch und fruchtig -herb, mit angenehmer Säure.  

Blass rosa. 

Rebsorte: 100% Garnacha 0,75 l  Flasche 14,00 ł 

 

Ramón Bilbao Lalomba 
Feine florale Aromen in der Nase, rote Beeren, Kirsche. Im 

Geschmack ein breites Spektrum von Blumen und Früchten mit 

feiner cremiger Note. Rund mit schöner Länge. Zartes lachsrosa.  

Rebsorte:  90 % Garnacha, 10 % Viura 

  0,75 l  Flasche 22,00 ł 
 

 

 
 


